ENGLISH VERSION BELOW!

SZILVESZTERI VACSORA 2025
A BOATANIC ETTERMEBEN

Koszontse az Uj évet a BOATanic Hajon izletes ételek
és fantasztikus italok tarsasagdban az also szinten taldlhaté étterminkben!

VENDEGVARO FALATOK
Rotolo (1,7,9)
paradicsomszdsz, mozzarella,
P4armai sonka
Magyaros izelité (1,7)
fustolt kolbdsz, marhasonka, korozott

ELOETEL
FlUstolt padlizsdnkrém, fekete szezam,
grissini (1,10,11) VN
Libamdjterrine, ribizli-relish, hazi brids
(1,3,7,10,12)

Rdakkoktél, citrusos BBQ szoész,
avokdadoé-uborka salsa (2,6,12)
Montenevdadod sonka, fermentdlt
gombafejek, hazi kenyér (1,12)

Cézdarsaldata (1,2,3.4,7,10)
Francia répasaldata (10) VN

LEVES
Sult zellerkrémleves, piritott magvak
(8) VN
Paldcleves (7,9,10)

AZITALFOGYASZTAS A'LA CARTE
TORTENIK, MELY AZ ESEMENY VEGEN
FIZETENDO.

Kapunyitas: 19:00 Zaréra: 02:00

Gyermekbelépéd (3-12 év): 32.200 Ft
(28.000 Ft + 15% szervizdij)

A foglalas véglegesitéséhez kérjik, vegye fel a
kapcsolatot velink e-mailben vagy telefonon.

A foglaldshoz a teljes 6sszeg befizetése sziikséges,
atutalds esetén az aldbbi bankszdmlaszdmra:
Ot Hajos Kft. 10700079-27436808-51100005 CIB
Bank. A megjegyzésben kerjuk feltlintetni:
Szilveszteri vacsora, NEV.

A megvdasdrolt részvételi jegyet az esemény
jellegére vald tekintettel nem d&ll médunkban
visszavdltani.

FOETEL
Karfiolsteak, tahinis -joghurtmartds
(6,10.11) VN
Grillezett harcsa, kapros turékrém,
tagliatelle (1,3,4,7)
Csirkemell, mézes BBQ glaze,
piritott hagymdas bulgur (6,10,12)
Porchetta, mustaros lencsesaldta,
piritott zéldségek (7,9,10)

BBQ marhapofa, burgundiragu,
burgonyapuré (7,9,12)

DESSZERT
Panna cotta, citrusos gyumolcskavidar
VN
Csokoladémousse, sés karamell,
ostyaropogoés (1,3,7)
Pisztacias pavlova, fustolt szilva
(3.7.812)

Ejfélkor
Pezsg6 koccintdashoz

46.000 Ft/ f6

(40.000 Ft + 15% szervizdij)

E-mail: sales@boatanicbudapest.hu
Cim: 1051 Budapest, Vigadé tér 4.sz kikoté

Tel.: +36 30 638 8842 / +36 1 266 9013
Web: boatanic.hu



it

NEW YEAR'S EVE DINNER 2025
AT THE RESTAURANT AREA

Welcome the New Year at BOATanic in our panorama restaurant at the
lower deck with extraordinary food and fantastic drinks!

HORS D'OEUVRE
Rotolo (1,7,9)
tomato sauce, mozzarella, Parma ham
Hungarian selection (1,7)
smoked sausage, beef ham,
cottage cheese spread

APPETIZER
Smoked aubergine spread,
black sesame, grissini (1,10,11) VN
Goose liver terrine, redcurrant relish,
home made brioche (1,3,7,10,12)
Shrimps cocktail, citrus BBQ sauce,
avocado-cucumber salad (2,6,12)
Montevado ham, fermented mushrooms,
home made bread (1,12)

Caesar salad (1,2,3,4,7,10)
French carrot salad (10) VN

SOUP
Baked cellery cream soup, toasted seeds
(8) VN
Green beans ragout soup (7,9,10)

DRINKS CAN BE ORDERED A LA CARTE
AND PAID BY THE END OF THE EVENT.

Opening: 19:00 Closing time: 02:00

Children (3-12 years): 32.200 HUF
(28.000 HUF + 15% service fee)

To make a reservation, please contact us
via e-mail or phone.

To make a reservation, full payment is
required, in case of bank transfer to the
following bank account: Ot Hajés Kft.
10700079-27436808-51100005 CIB Bank.
Please indicate in the note:

New Year's Eve Dinner, NAME.

Due to the nature of the event, we are unable
to refund the cost of the purchased tickets.

MAIN
Cauliflower steak, tahini-yoghurt sauce
(6,10.11) VN
Grilled catfish, dill cottage cheese
spread, tagliatelle (1,3,4,7)
Chicken breast, honey BBQ glaze,
fried onion bulgur (6,10,12)
Porchetta, mustard lentil salad,
fried vegetables (7,9,10)
BBQ beef cheek, Burgundi sauce,
mashed potato (7,9,12)

DESSERT
Panna cotta, citrus fruit caviar VN
Chocolate mousse, salted caramel,
wafercrunch (1,3,7)
Pistachio pavlova, smoked plum (3,7,8,12)

At midnight
Champagne toast

46.000 HUF / person

(40.000 HUF * 15% service fee)

E-mail: sales@boatanicbudapest.hu
Cim: 1051 Budapest, Vigadé tér 4.sz kikoté

Tel.: +36 30 638 8842 / +36 1 266 9013
Web: boatanic.hu/en/


https://en.wikipedia.org/wiki/Hors_d%27oeuvre

